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01. Oktober 2026
EINLADUNGEINLADUNG
Hygiene. Nachhaltigkeit. Allergenmanagement.Hygiene. Nachhaltigkeit. Allergenmanagement.
Widerspruch – oder Erfolgsformel? Widerspruch – oder Erfolgsformel? 

Anmeldung Kundentag FOOD Anmeldung Kundentag FOOD FINK TEC FINK TEC GmbH GmbH 

Teilnahme:  300,00 € Seminarteilnahme mit Hotel und Dinner 

Bitte melden Sie sich rechtzeitig an, unsere Plätze sind begrenzt.

Anmeldeschluss: 15. September 2026

Anmeldung an: marketing@fi nktec.com

Ergänzend zum Vortag - Die Technologie der enzymatischen Reinigung –
haben Sie die Möglichkeit, unser Partnerunternehmen R-Biopharm am 
Folgetag zu besichtigen. 
Sie sind herzlich eingeladen, die Produktion von Testkits kennenzulernen 
und mehr über die Analytik von Lebensmittel zu erfahren.
Bei Interesse melden Sie sich bitte über den QR-Code kostenlos an.

Datum:  Freitag, 2. Oktober 2026
Uhrzeit:  09:00 - ca. 11:00 Uhr
Ort:   An der Neuen Bergstraße 17
  64297 Darmstadt

Kundentag FOODKundentag FOOD
Lufthansa Conference Hotel Seeheim, FrankfurtLufthansa Conference Hotel Seeheim, Frankfurt

01. Oktober 202601. Oktober 2026



AGENDA 01.10.2026   

REFERENTEN
 

Frau Marion FinkFrau Marion Fink
GeschäftsführungGeschäftsführung
FINK TEC GmbH FINK TEC GmbH 

Dr. Sylvia PfaffDr. Sylvia Pfaff
Staatliche geprüfte LebensmittelchemikerinStaatliche geprüfte Lebensmittelchemikerin
Geschäftsführerin FIS EuropeGeschäftsführerin FIS Europe

Dr. rer. nat. Michael EndersDr. rer. nat. Michael Enders
Account Manager Account Manager 
Westdeutschland Lebensmittel- und Futtermittelanalytik Westdeutschland Lebensmittel- und Futtermittelanalytik 
R-Biopharm AGR-Biopharm AG

Christian von BassewitzChristian von Bassewitz
Bachelor of Science Biochemie Bachelor of Science Biochemie 
Forschung & Entwicklung Forschung & Entwicklung 
FINK TEC GmbHFINK TEC GmbH

Dipl. oec. troph. Ines NagelschmidtDipl. oec. troph. Ines Nagelschmidt
Managing Director Managing Director 
Ariana Holding GmbH Ariana Holding GmbH 

09:30  Empfang

10:00  Begrüßung und Keynote Frau Marion Fink

10:15 Allergeneintrag: wann ist rein wirklich rein? Dr. Sylvia Pfaff

 Einschätzung eines unbeabsichtigten Allergeneintrag nach Reinigung in Bezug zum 
 Risiko des Allergikers (Grundlagen, VITAL 4.0 Referenzdosen, Risikobewertung) 

11:00 Kaffee-Pause/Networking

11:45   Allergene sicher im Griff – Analytischen Methoden für die  
Reinigungskontrolle innerhalb des Allergenmanagements 

  Dr. Michal Enders

12:45  Mittagspause/Business Lunch

13:45 Die Technologie der enzymatischen Reinigung – 
 Potential für Ressourcenschonung und Allergenentfernung 
   Christian von Bassewitz

14:45  „ARIANA Listerien-Check“ – wo Risiken entstehen 
 und wie sie beherrscht werden Ines Nagelschmidt
  
 Praxisworkshop zum wirkungsvollen Monitoring und zur nachhaltigen Beherrschung 
 von Listerienrisiken in der Lebensmittelprodukktion

15:45 offene Fragerunde/Abschlussdiskussion

16:15 Refreshment Break 

18:00 Networking mit Business Dinner




